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Resumo: Objetivo: objetivou-se, com este estudo, avaliar a composicdo quimico-bromatoldgica e
a digestibilidade in vitro de diferentes partes da macauba para alimentagao de ruminantes. Métodos: o
delineamento experimental utilizado foi o inteiramente ao acaso, sendo as diferentes partes (epicarpo,
mesocarpo e endocarpo) do coco da macatba os tratamentos com cinco repetigoes. Resultados: a torta do
endorcarpo foi superior 3,91% quanto ao teor de matéria seca (MS) do epicarpo e ndo diferiu (P>0,05) da
torta do mesocarpo que apresentou teor de MS intermediério (88,50%) em relagdo aos demais tratamentos.
Para o teor de proteina bruta, a torta do endocarpo apresentou uma variagao nos valores de 48,30 e 66,43%,
superior a torta do mesocarpo e epicarpo, respectivamente. A torta de epicarpo apresentou menor valor
de proteina bruta (4,35%) em relacdo aos demais tratamentos. A torta do endocarpo apresentou maior
digestibilidade da matéria seca, sendo 5,63% maior que a torta do mesocarpo. Conclusao: em relagdo a
composi¢do quimica e a digestibilidade, destaca-se o mesocarpo e endocarpo como potenciais substitutos

de ingredientes na formulagdo de dietas para animais ruminantes.
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Abstract: Objective: the aimed, of this study, was to evaluate the chemical composition and in vitro
digestibility of different parts of macatba for ruminants. Methods: the experimental design was completely
randomized, with different parts (epicarp, mesocarp and endocarp) Coconut macauba treatments with five
replicates. Results: the pie endorcarpo was 3.91% higher than the content of dry matter (DM) of the epicarp
and did not differ (P>0.05) Pie mesocarp showed that DM content intermediate (88.50%) compared to other
treatments. For crude protein, pie endocarp showed values of 48.30 and 66.43% higher than the pie epicarp
and mesocarp, respectively. The pie epicarp showed the lowest crude protein (4.35%) compared to the other
treatments. The pie endocarp showed higher digestibility of dry matter, being 5.63% higher than the pie
mesocarp. Conclusions: in relation to chemical composition and digestibility, there is the mesocarp and

endocarp as potential substitutes ingredients in the formulation of diets for ruminants.

Keywords: Coconut; Byproducts; Ruminant; Nutritional value.
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INTRODUCAO

O custo de fontes tradicionais de alimentos
para suplementagdo animal, como os graos de
cereais, tem se tornado limitante a rentabilidade
dos sistemas de producdo. A inclusdo de fontes
energéticas alternativas em ragdes para alimentagao
animal tem como principal objetivo baixar os
custos, mantendo-se os niveis de produgao. *

Dentre as alternativas, os coprodutos, oriun-
dos da produgdo de biodiesel, surgem como opgao
promissora em funcdo do grande volume a ser gera-
do, pois, com os incentivos governamentais, a pro-
dugao do biodiesel tende a crescer no Brasil. Sendo
assim, espera-se o aumento da oferta de coprodutos
que podem ser utilizados na alimentagao animal.®

A torta da macauba (Acrocomia aculeata
(Jacq.) Lodd. Ex Mart.), um residuo da extracdo do
6leo da polpa (mesocarpo) do coco € o principal co-
produto utilizado na alimenta¢ao animal. Entretan-
to, existem tortas de macauba oriundas da semente
(endocarpo) e da casca (epicarpo), que podem ser
uma alternativa promissora para o uso na alimen-
tacdo de ruminantes, principalmente em regides se-
miaridas.*

No entanto, os sistemas atuais de adequagao
de dietas para ruminantes necessitam de informa-
cdes sobre o alimento no que diz respeito ao valor
nutricional, bem como a digestibilidade, para que
se possa estimar, com maior exatidao, o desempe-
nho dos animais e maximizar a eficiéncia de utiliza-
¢do dos nutrientes.*

A macauba (Acrocomia aculeata) ¢ uma pal-
meira nativa das florestas tropicais, cujo estipe atin-
ge de 10 a 15 m de altura e 20 a 30 cm de didmetro.
Os frutos sdo esféricos ou ligeiramente achatados,

com didmetro variando de 2,5 a 5,0 cm. O epicar-
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po (parte externa do fruto, com volume médio de
17% do total do fruto) rompe-se facilmente quan-
do maduro. O mesocarpo (tecido organizado abai-
xo do epicarpo e sob o endocarpo, mais conhecido
como polpa, com volume médio de 52% do total do
fruto) ¢ fibroso, mucilaginoso, de sabor adocicado,
rico em carboidratos, de coloragdo amarelo ou es-
branquicado e comestivel. O endocarpo (com vo-
lume médio de 31% do total do fruto) ¢ fortemente
aderido a polpa, com parede dssea enegrecida e a
améndoa oleaginosa, revestida de fina camada de
tegumento. Cada fruto contém, geralmente, uma
semente envolvida por endocarpo duro e escuro
com aproximadamente 3 mm de espessura.* 2% % 12

No Brasil, ¢ considerada a palmeira de
maior disseminagdo, com ocorréncia de popula-
¢oOes naturais da macatba em quase todo territorio,
sendo amplamente espalhada pelas areas de Cerra-
do.*289 E considerada espécie pioneira, comum em
areas que sofreram interven¢do antropica recente,
principalmente pastagens, sendo menos comum em
matas nativas fechadas. "

Com base no exposto, objetivou-se, com
este estudo, avaliar a composi¢do quimico-broma-
tologica e a digestibilidade in vitro de diferentes

partes da macautba para alimentacdo de ruminantes.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi realizado no Departa-
mento de Zootecnia da Universidade Estadual de
Montes Claros, UNIMONTES, Campus Avang¢ado
de Janauba — MG.

Os tratamentos consistiram de diferentes
tortas, oriundas de partes (epicarpo, mesocarpo e
endocarpo) do coco de macauba. O material foi ad-

quirido de uma inica empresa beneficiadora, prove-
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niente da agricultura familiar, implantada na cidade
de Montes Claros-MG. O delineamento experimen-
tal utilizado foi o inteiramente ao acaso, tendo as
tortas das diferentes partes (epicarpo, mesocarpo
e endocarpo) do coco da macauba os tratamentos
com cinco repeticoes.

As amostras, pré-secas a 55°C em estufa de
ventilagdo forgada, durante 72 horas, foram moidas
em peneira com crivos de Imm para determinagao
dos teores de matéria seca (MS); extrato etéreo
(EE); cinzas (CZ); proteina bruta (PB), conforme
procedimentos descritos pela AOAC' (1984); fibra
em detergente neutro (FDN); fibra em detergente
acido (FDA); lignina (LIG); celulose (CEL); hemi-
celulose (HEM), conforme descrito por Van Soest
et al.;’**. Os teores dos compostos nitrogenados,
insoluveis nos detergentes neutro (NIDN) e acido
(NIDA), foram determinados, conforme Licitra et
al.,"*. Os carboidratos totais (CT) dos alimentos
fornecidos foram calculados de acordo com Sni-
ffen et al.,’®, em que CT= 100 — (%PB + %EE +
%MM). O NDT foi estimado por meio da féormula
de Weiss?’, NDT= 40,2625 + 0,1969PB + 0,4028
CNF+1,903EE - 0,1379 FDA.

A digestibilidade in vitro da matéria seca
(DIVMY), proteina bruta (DIVPB) e fibra em deter-
gente neutro (DIVFDN) foi determinada de acordo
com metodologia descrita por Tilley & Terry**, mo-
dificada segundo Holden'’, através do uso da incu-
badora in vitro, da Tecnal® (TE-150), com modifi-
cacdo na confec¢do do saquinho utilizado (7,5 x 7,5
cm), em tecido ndo-tecido (TNT -100 g/m?).

Uma aliquota de liquido ruminal foi
coletada de dois bovinos que foram adaptados as
dietas por um periodo de 14 dias. O liquido de
ramen foi colhido antes da alimentacdo matinal,
via fistula, utilizando-se bomba a vacuo e kitassato,
com capacidade para 2000 mL, mantido sempre em
banho-maria a 39°C. O CO, foi inoculado por cerca
de 30 segundos antes e ap6s a adicdo do liquido

ruminal, juntamente com o material na fase solida.

Paraoinéculo proveniente da fistularuminal,
foi mantida propor¢ao de 50% de material da fase
solida e 50% de material liquido. Cerca de 400 mL
de cada inoculo foi colhido para cada jarro. Para a
retirada do in6culo, via sonda esofagica, introduziu-
se no saco ventral do rimen uma mangueira de 2 cm
de diametro por 2 m de comprimento, com a ponta
lacrada e as laterais furadas para facilitar a suc¢do
do liquido ruminal, através da bomba de vacuo.

Em cada jarro da incubadora artificial
foram colocados os saquinhos (24 saquinhos +
uma amostra em branco) contendo dois gramas de
amostra moida em peneira de crivo 5 mm, 1200 mL
de solugdo tampao de McDougall™® (g/ L) — 9,8 de
NaHCO,; 7,0 de Na,HPO x 7.0 H,0; 0,57 de KCl;
0,47 de NaCl; 0,12 de MgSO, x 7.0 H,O € 0,04 de
CaCl)) e 400 mL de liquido ruminal. Previamente,
antes da incubacao, foi adicionado a cada 1200 mL
de solucao tampao de McDougall, 20 mL de solucao
de ureia (5,5 g de ureia/100 mL H,O) e 20 mL da
solugdo de glicose (5,5 g de glicose/100 mL H,O).
Apos o preparo da solucdo, a mesma foi inoculada
com CO, com o objetivo de retirar o oxigénio (O,)
e fornecer ambiente anaerdbio, e, em seguida, foi
realizada a incubagdo dos materiais por 48 horas.

O método de incubacao em dois estagios foi
realizado pela adi¢do de 40 mL de acido cloridrico
(HCl) a 6 normalidade (N) e 8,0 g de pepsina em
cada jarro, mantendo-se a 39°C por mais 48 horas.
A pepsina foi previamente dissolvida em 34 mL de
H,0O, destilada a 35°C, durante cinco minutos em
agitador, mantendo-se o pH da solu¢do entre 2,0 a
3,5.1°

Ao término deste periodo, os jarros foram
drenados e os sacos de TNT foram lavados no
proprio jarro, cinco a seis vezes com agua destilada.
O gés, contido nos sacos, foi removido com delicada
pressdo das maos sobre os eles. Esses sacos foram
colocados em estufa a 105 °C por 12 horas para
secagem.

Os filtros de nailon foram pesados com os
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residuos para se determinar a matéria seca (MS) p = Média geral,

e o coeficiente de digestibilidade in vitro da MS, T,= Efeito do tratamento i, com i= 1, 2 € 3;

tendo sido calculados pela diferenga do alimento e, = O erro experimental associado aos

incubado e pelo residuo, apds a incubagdo, através Vg:]ores observados (Yij) que por hipotese

da férmula: tem distribui¢io normal com média zero e
DIVMS (%) = [(MS do alimento incubado variancia 2.

— (MS do residuo x Fator de correcao)/MS do
alimento incubado] x 100, sendo o fator de correcio RESULTADOS E DISCUSSAO

o resultado da razdo entre o peso da amostra em

branco antes de incubar pelo peso da mesma
amostra, apos incubag@o. Houve diferenca significativa (P<0,05)
Os alimentos foram analisados para  para as varidveis analisadas das diferentes tortas de
obtengdo dos teores da matéria seca (MS), proteina  macaiba com excecio das cinzas que foi semelhante
bruta (PB), fibra em detergente neutro (FDN) e  (P>0,05) entre os tratamentos. A torta do endorcarpo
fibra em detergente éacido (FDA), conforme as  foi superior, 3,91%, quanto ao teor de matéria seca
metodologias descritas anteriormente. (MS) em relagdo ao epicarpo e ndo diferiu (P>0,05)
Para realizacdo das analises estatisticas, foi  do mesocarpo (teor de MS intermediario; 88,50%)
utilizado o procedimento GLM do SAS *. Para  em relagio aos demais tratamentos (Tabela 1). Para
valores significativos, utilizou-se o teste de Tukey o teor de proteina bruta, a torta do endocarpo teve

a 5% de probabilidade, para comparagdo entre as variacdo nos valores de 48,30 e 66,43%, superior

médias. a torta do mesocarpo e epicarpo, respectivamente.
O epicarpo, ou seja, a casca do coco apresentou
Y.=pn+T +e. , o
ij i menor (P<0,05) valor de proteina bruta (4,35%),
Em que: que pode ser justificado em fung¢do da constitui¢do
Y, = Observacgao referente ao fisica do material.

tratamento i, na repeticao j;

Tabela 1 - Composi¢ao quimico-bromatolégica de tortas de diferentes partes do coco da macatba.

Variaveis Mesocarpo Endocarpo Epicarpo CV (%)
MS! 88,50 * 89,552 86,04 © 1,80
PB! 6,70 ° 12,96° 4,35c¢ 5,74

FDN! 65,23 ¢ 73,99 © 91,17+ 3,36
FDA! 36,65° 41,89 @ 16,82 ¢ 6,03
HEM! 28,57° 30,92° 77,10* 5,89
Ccz! 3,73 3,66 3,56 3,05
EE! 19,75 9,23° 0,92 ¢ 5,67
NIDNPB? 0,11° 0,55a 0,09° 11,72
NIDA! 0,09 ® 0,10 0,07° 11,58
NIDNN3 10,42° 10,94° 13,77 9,80

Médias seguidas de mesma letra maitiscula na linha ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade. 1 —
Percentagem de matéria seca; 2 — Percentagem da proteina bruta; 3 — Percentagem do nitrogénio total; MS - teor de matéria seca;
PB - Proteina bruta; FDN - Fibra em detergente neutro; FDA - Fibra em detergente acido; HEM - Hemicelulose; CZ - Cinzas;
EE - Extrato etéreo; NIDNPB - Nitrogénio insoliivel em detergente neutro; NIDA - Nitrogénio insoluvel em detergente acido;
NIDNN — Nitrogénio insoliivel em detergente neutro em base de nitrogénio total. CV (%) — Coeficiente de variagao.
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O teor de proteina bruta do alimento ¢ um
dos fatores que pode afetar o consumo de matéria
seca que, abaixo de 7%, reduz a degradacao das fi-
bras, restringe a ingestdo voluntaria, e, consequen-
temente, o consumo de energia pelo comprometi-
mento da fun¢do ruminal, decrescendo a eficiéncia
de utilizagdo do alimento.'® Apenas o endocarpo da
macauba atende a exigéncia minima para mantenga
da microbiota ruminal dentre os tratamentos. Quan-
to a utilizagdo do mesocarpo e epicarpo na alimen-
tacdo animal, deve-se utilizar alguma fonte proteica
para corrigir a deficiéncia.

Azevedo et al.,” avaliaram o comportamen-
to ingestivo de cordeiros alimentados com torta de
macauba (mesocarpo) e encontraram valores de
MS e PB de 94,96 e 8,18%, respectivamente. Esses
valores corroboram aos obtidos no presente experi-
mento para o mesmo tratamento.

Quanto aos teores de fibra, a de FDN (Tabe-
la 1), observa-se nos tratamentos valores acima de
60%, com maior média para o epicarpo da macatba
(91,17%) ¢ a de FDA (16,82%) com menor teor.
Para o mesocarpo, foi calculada média de 65,23%
de FDN e 36,65% de FDA, valores estes que cor-
roboram aos obtidos por Rezende et al. (2010)*
que avaliaram a qualidade de silagens de cana-de-
-agucar e capim-elefante, aditivadas com torta do
mesocarpo de coco da macatba e descrevem teores
de 61,77 e 32,10%, respetivamente para os teores
de FDN e FDA. Segundo Church 7 e Mertens '7, ao
receber dietas com teores mais altos de FDN (aci-
ma de 55%), os animais necessitam de maior tempo
para ruminagdo em razdo da maior necessidade de
processar a fibra da dieta e por apresentarem maio-
res estimulos as atividades mastigatdrias.

Para Sobreira et al.,’’ a grande quantidade
produzida destes componentes da macauba por
area propicia maior oferta de MS ao rebanho,
possibilitando aumentar o nimero de cabecas. Por

outro lado, na torta do epicarpo foram observadas

caracteristicas desejaveis, destacando-se o alto teor
de hemicelulose (77,10%) que ¢ um carboidrato
estrutural que, provavelmente, apresenta rapida
degradacdo no ramen (70%) em comparagdo a
celulose (30%)."* Como a hemicelulose é uma
importante fonte de energia para os ruminantes,
estes resultados indicam que a hemicelulose da
torta de epicarpo ¢ uma fonte potencial de energia
para a microflora ruminal em relagdo as demais
tortas analisadas.

Os maiores valores de extrato etéreo (EE)
foram observados para a torta do mesocarpo
(19,75%) e para o endocarpo (9,23%). Esses valores
estdo proximos dos obtidos por Azevedo et al.,’ que
analisaram a torta oriunda da polpa (mesocarpo) da
macauba e encontraram teores de 14,95% de EE. Os
altos teores de lipidios observados nas tortas estdo
relacionados, possivelmente, ao processamento
do produto no momento da extracdo do dleo pelas
industrias extratoras, obtendo, assim, subproduto
com alto valor energético. Desta forma, Fonseca
et al."' demonstraram que a dieta contendo torta de
macauba pode fornecer os nutrientes necessarios
para que o cordeiro ganhe rendimento de carcaga
satisfatorio, bem como boa deposicao de gordura.

Desta forma, a utilizagdo de torta do
mesocarpo em dietas deve ser moderada, pois o teor
de lipidio acima de 5% da matéria seca compromete
0 consumo, seja por mecanismos regulatorios
que controlam a ingestdo de alimentos, seja pela
protecdo fisica das fibras presentes no rimen,
comprometendo, assim, a digestibilidade desta.
(Bosa et al.”). A suplementacado entre 8 a 10% de EE
na dieta total, tem sido empregada com sucesso em
dietas para animais em confinamento em regides de
altas temperaturas, em que o consumo ¢ geralmente
comprometido. Em tal situacdo, a suplementacao
aumenta a ingestao de energia.”!

Segundo Palmquist & Mattos?', a redugdo

no consumo normalmente ¢ causada pela toxicida-
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de do 4cido graxo aos micro-organismos ruminais,
que esta relacionada a natureza Anfipatica ou an-
fifilica, isto ¢, aqueles que sdo soluveis, tanto em
solventes organicos, quanto em agua, sao mais to-
xicos. Tais acidos incluem os acidos graxos de ca-
deia média (de 10 a 14 atomos de carbono) e acidos
graxos polinsaturados de cadeia longa. Outro fator
que poderia afetar o consumo ¢ a rancificacao da
gordura, quando o produto ¢ armazenado por maior
tempo em regides umidas e quentes. Para o presen-
te trabalho, ndo houve armazenamento do produto
anteriormente as analises, evitando, assim, a ranci-
ficagdo.

Rufino et al.?®, avaliando dietas com substi-
tuicao de 10 e 15% da torta, relatam que o perfil das
populagdes de protozoarios foi alterado somente
em trés dos dezessete géneros detectados, compro-

vando diversidade no ecossistema ruminal e suge-
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rindo que esse subproduto pode ser uma alternativa
segura.

Bosa et al.’ trabalharam com torta de coco,
encontraram teor de EE de 19,05% e quando
utilizaram 75% de inclusao da torta no concentrado,
nao observaram diferen¢a no consumo de matéria
seca. Sobreira et al’' trabalharam com niveis (0;
0,4; 0,8 e 1,2 kg/ dia) crescente de epicarpo (2,7%
de EE na MS) e mesocarpo (21,50% de EE) do
coco da macauba em dieta para vacas em lactagao e
observaram que nao houve influéncia dos niveis de
substituicdo do concentrado sobre as caracteristicas
produtivas dos animais.

Quanto aos teores de lignina (LIG) e celulose
(CEL) os maiores valores foram observados na
torta do epicarpo (casca) da macatba, sendo 30,73
e 65,01% superior em relacdo a torta do mesocarpo

e endocarpo, respectivamente (Tabela 2).

Tabela 2 - Composicao quimico-bromatologica e digestibilidade in vitro da matéria seca (DIVMS),
proteina bruta (DIVPB) e fibra em detergente neutro (DIVFDN) de torta de diferentes

componentes da macauba.

Variaveis Mesocarpo Endocarpo Epicarpo CV (%)
LIG! 20,35° 10,28 ¢ 29,38 @ 7,38
CEL! 15,62 ¢ 24,90 ® 48,10 ° 1,87
NDT! 69,20 ® 45,13° 28,27 ¢ 3,10

CT! 69,80 ° 58,98 ¢ 91,15® 2,49

DIVMS! 54,08 © 57,31° 93,99 @ 2,60

DIVPB! 31,45° 23,86 ¢ 84,16 ® 2,94

DIVFDN! 34,18° 45,02 ¢ 9,38 ¢ 8,05

DIVFDA'! 53,63 a 11,70 ® 0c 16,64

DIVHEM! 88,36 ° 56,42 ¢ 96,98 ® 2,95

Médias seguidas de mesma letra maiuscula na linha ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade. 1 —
Percentagem da matéria seca; NDT — Nutrientes digestiveis totais; LIG- Lignina; CEL — Celulose; CT — Carboidratos totais. CV

(%) — Coeficiente de variagao.

Segundo Silva et al. # a lignina tem fungao
duplicada contra herbivoria, agindo quimicamente
como bloqueio enzimadtico e fisicamente, propor-
ciona resisténcia a parede celular contra acdo dos
microrganismos. E uma macromolécula formada

por polimeros ramificados de fenilpropanoides, que

tem origem no coniferil, comaril ou no alcool sina-
pil, que sdo sintetizados, via fenilalanina.*
Segundo Van Soest *, a lignina ¢ o fator
isolado mais limitante da digestibilidade de um
alimento. Esse fato foi observado neste experimen-

to, em que o epicarpo teve menor degradacdo da
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fibra em detergente neutro (DIVFDN) e 4cido (DI-
VFDA). Em contrapartida, maior digestdo da ma-
téria seca (DIVMS) e da hemicelulose (DIVHEM)
foi verificada, entretanto estes resultados podem
estar superestimados ao processamento da amostra.
Devido ao método de extracao, o aspecto farinaceo
do epicarpo possibilitou tamanhos das particulas
menores que 5 mm, valor este menor aos utilizados
para os demais tratamentos, o que, provavelmente,
valorizou a presente matéria-prima.

Quando comparados os resultados obtidos
para DIVMS da torta do mesocarpo (54,08%) com
os encontrados (56,20%) por Brandao®, que avaliou
a torta de mesocarpo da macatba (Acrocomia
aculeata) como volumoso para ovinos, observa-
se que os resultados estdo proximos, e corrobora a
metodologia adotada.

A parede celular vegetal ¢ uma matriz
extracelular formada por polissacarideos, polifenois
e proteinas, variando sua constituicao e estrutura
de um tecido para o outro ¢ mesmo de espécie
para espécie’’, o que possibilitou variagdes na
digestibilidade dos tratamentos avaliados.

Para Raven et al.?*, a celulose ¢ o principal
polissacarideo estrutural da parede celular, sendo
esse componente organizado em microfibrilas que,
associadas, formam uma rede de macrofibrilas.
Segundo esses mesmos autores, as areas que nao
sao ocupadas pela celulose sdo preenchidas por
uma matriz de natureza nao-celuldsica, como o0s
polissacarideos, hemicelulose e pectinas, além de
compostos fenilicos, como a lignina, substancias
graxas, por exemplo, a cutina ¢ a suberina, além
de minerais, como o calcio e silicio. E comum,
também, a presenca de terpendides e alcaldides na
parede celular.”

A espessura da parede celular dificulta a
digestdo do vegetal por reduzir a acessibilidade do
material a microbiota ruminal, sendo observado que
a digestibilidade da parede celular pode variarde 0 a

100%. de acordo com a deposi¢@o dos componentes

da parede celular.® A estrutura e a espessura da
parede explicam a baixa digestibilidade de alguns
alimentos que ndo apresentam componentes
quimicos indigeriveis.®® A baixa digestdo de
alguns tecidos advém, principalmente, do arranjo
adensado de suas células, elevada espessura das
paredes celulares e da presenga de lignina.” Esses
resultados justificam aos obtidos neste trabalho,
em que a digestibilidade da torta do epicarpo foi
menor, principalmente da celulose, o que favoreceu
os baixos resultados obtidos para DIVFDN e
DIVFDA.

Para Jung ¢ Deetz '*, dentre os componentes
quimicos associados a parede celular, a lignina ¢
aquela que limita a digestao dos polissacarideos da
parede celular no rimen. A lignificacdao prejudica
a digestao dos polissacarideos, principalmente por
serem toxicos as bactérias presentes no rumen, além
doimpedimento fisico, causado pelaligacao lignina-
polissacarideo e limitacdo da acdo de enzimas
hidroliticas, causada pela natureza hidrofobica dos
polimeros de lignina. O principal mecanismo de
inibicao da lignina ¢ como barreira mecanica aos
microrganismos ruminais e as hidrolases secretadas
por estes.*

Além das variacdes oriundas dos diferentes
componentes do coco da macauba, Szpiz et al.*?
afirmaram que fatores relacionados com a colheita
e armazenamento, também, podem contribuir para
que a composicao dos frutos da macatba seja
variavel. O fruto ao amadurecer se solta do cacho e
cai no chdo. A polpa (mesocarpo) pode ser atacada
pela microbiota ruminal e sofrer deterioragdo, o que

altera as relagdes de massa entre as partes do fruto.

CONCLUSAO

Em relagdo a composicdo quimica e a
digestibilidade, recomenda-se a utilizacao da torta

do mesocarpo e endocarpo na formulagao de dietas
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para ruminantes.
Desta forma, recomenda-se mais pesquisas
com énfase na digestibilidade deste material para

obter mais resultados.
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